Checklista
for att oppna
restaurang

Viktiga punkter att inte glomma
nar du dppnar restaurang

Onslip.com | 050 600 111


https://www.onslip.com?utm_source=blogg&utm_medium=pdf&utm_campaign=checklista

Det ar en spannande men utmanande process att
oppha en restaurang. Med ratt forberedelser och en
noggrant utarbetad plan kan du dka dina chanser till
framgang. Nar premiaréppningen boérjar narma sig
kan det underlatta att ha en checklista for att 6ppna
restaurang. Vi har darfoér tagit fram en checklista som
ar full av anvandbara tips som hjalper dig pa vagen
mot en lyckad dppning och restaurangverksamhet.
Checklistan fungerar som ett bra komplement till var
guide till hur man startar restaurang. | den kan du lasa
mer om varje del.

Har nedan foljer punkter att bocka av som ar bra att ha
tankt igenom, skaffat eller bestamt innan du
oppnar!
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Restaurangens utformning

Design
Mobler och inredning

Las mer om olika tips pa vad du ska tanka pa nar
du inreder din restaurang

Belysning

Musik och ljudniva
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Menyn

Variation och balans

Las mer om Sasongskalender pa ravaror for mer
varitaion och battre [bnsamhet

Kostnadskontroll

Las mer om olika tips pa hur du sanker
restaurangens ravarukostnad.

Specialkost

Provsmakning
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Marknadsforing

Webbplats

Sociala medier

| okala samarbeten

Oppnings-
erbjudanden
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Opphingsdagen

Mjukoppning

Event och underhallning

Marknadsfor dppningen
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Anpasshingar

Ta emot feedback

Finansiell dvervakning

Trender och anpassning
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Lycka till med
opphningen av din
restaurang!

Att dppna en restaurang kraver noggrann planering
och forberedelse. Genom att folja denna checklista for
att Oppna restaurang och ta del av anvandbara tips
kan du skapa en stark grund for din verksamhet. Var
beredd pa att anpassa dig och gora justeringar langs
vagen for att méta kundernas behov och marknadens
forandringar. Med ratt installning och engagemang
kan din drom om att driva en framgangsrik restaurang
bli verklighet.

For dig som onskar mer information om hur du ska ga
tillvaga for att uppna din drém sa har vi ocksa skapat
en utforlig guide till hur du startar en restauranag.
Lycka till!
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